COLLEGE SAINT EXUPERY ALENCON

MENU DU 18 MARS

AU 22 MARS 2024
Lundi 18 mars 2024

Taboulé ou salade de pommes de terre au thon
Sauté de porc aux pruneaux * ou dos de colin
Haricots beurre
Fromage - Fruits

Mardi 19 mars 2024

Endives ou betteraves
Blanquette de poisson
Pommes de terre
Fromage - Liégeois

Mercredi 20 mars 2024

Friand au fromage
Paupiette de veau

Chou-fleur a la creme
Entremets - Ananas au sirop

Jeudi 21 mars 2024

Salade verte ou champignons rémoulade

Dahl de lentilles V

Riz
Fromage - Gateau marbré G
Vendredi 22 mars 2024

Rillettes ou avocat
Sauté de volaille * ou merlu
Gratin de carottes
Yaourt aromatisé - Fruits
* viande d'origine francaise
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